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Bienvenue
sur notre
carte digitalisée,
nous avens choisi ce modeéele pour

une question d'éthique...

Cliquez sur Veir le PDF

!




DANS LES GRANDS

Découvrez notre formule
Tapas
Tous les jeudis seir

de l'année

Menu unique a 29%€

Pensez a réserver votre table

en famille ou entre amis.
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Et si on buvait un coup ?

KOS APERITIFS

Blanc kas (cassis, Mure, peche, myrtille) 4,5€ Anis
Banyuls, Muscat, Byrrh 5¢ Memnaceo
Pression 3,9€¢ Biere artisanale
Martini (rouge, blanc) 5¢ Pint
Vieux maury, banyuls I0e Alcoel soda
Coupe de champagne I2€¢ Kir royal

NOS SOFTS

Ceca, iced-tea, Perrier

Jus d'abricoet bic UDomaine Pagmon -Torreilles
Jus de raisin bic JDomaine Pagnon -Torreilles
San Pellegrino/Vittel em litre

San Pellegrin@/Vi%ttel en demie

Cafe, déca 2,20€ Irish coffee

Pour le vin,
levez~vaus, choisissez, 1, 2 ou... grand-e soeif

3,5€
4.5¢
6€
1.8€
9€
I3¢

3,9€
4,5¢
4,5¢
5€

3€

%€



JJal

Vi NOS COCKTAILS avec alcool

Muscat Ginger ou Lemon
Spritz

Spritz St Germain

Spritz limoncello
Meojito

Mejite fraise ou passion ou cece
Sex on the mas (vedka)
Gin Tonic

Jameson and ginger lime
Moscow Mule

Daiquiri mangue
Margharita

Sangria verre

Sangria IL

NOS COCKTAILS sans alcceol

Virgin mojito

Cecktail de fruits

I0e
I0€
I12¢€
I2¢€
I12¢€
I2¢€
I2¢€
I2¢€
I2¢€
I2¢€
I12¢€
I2¢€

5€

1%

1.50€
1.50€
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NO0S ENTREES

Pan con tomate bio (4 tranches) 4,5
Gaspacho de tomates bio et burrata I2¢
(Bufs may o et céleri rémoulade 9.5€
Os a moelle en croute d herbes II1e
6 huitres I2¢
Crevettes sauce cecktail I0e
Serrano 18 mois T4e
Tartare de thon au citron vert T4e
Cargeolade I8¢

Nos PLANCHES A PARTAGER

Planche de cochonaille maison I8¢
Planche de toastinable (2-3pers) I8¢
(Chevre, tapenade, rillettes de thon, confit de 1égumes)

Palette ibérique 22¢€
Planche de charcuterie et manchego 22€

(Fouet, Chorizo Bellota, saucissen Ibérique, serrano)

Jambon Ibérique 25€
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NOS SALADES PLATS
Chevre 1€

(Cheévre chaud, miel, serrane, ceuf dur, noix)

Poke Thon 1%

(Tataki de Thon, aignons rouges, céréales, couf dur)

Tomates bio de Claude, burrata au pesto, serranc I5¢

NOS PLATS DU MOMENT a la braise

Foutes nos viandes sont servies avec sauce ckimichurri et frites

Saucisse catauvergnate généreuse maison I8¢
Dueo de brochettes au grill (poulet et boeuf) I8¢
Cotelettes d agneau bio 24¢
Magret de canard frangais entier 26€
Belle cote de cochon maturée 30€

Sauce au bleu dauvergne, aicli ou poivre supplément de 2¢

Poissons :
Pavé de thon mi-cuit, légumes 24¢
Poulpe au grill, légumes 27¢

Lotte de méditerranée & 1a planxa, légumes 24¢
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NOS SUGGESTIONS DU MOMENT

Agneau bic confit TH 25€

Agneau bio de Taurinya (66)
Cechon bie du Mont Capell a St Laurent de Cerdans (66)
Légumes bie du département en majorité

LE B(HF
Onglet (400g) sauce chimichurri 25€
Carpaccio de beeuf loacal, frites 22¢€
Tartare de beeuf :
- (250G) préparé 21¢€
- (360G) préparé 277¢€
Burger de 1la table, steak 180G 20¢€
Supplément os a moelle I0e
- Cote de beuf 5,90¢€ 1es 100G

- Cote de beuf maturée, race a viande,
Seleon race a partir de 2,20¢ 1les 100G

Sauce au bleu d'auvergne, aicli cu poivre supplément de 2¢

Garmiture supplémentaire:

Légumes du moment :

& &

Frites maison :

Légumes bio du département en majorité
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NOTRE FORMULE BOUILLON

Du lundi au vendredi midi uniquement

I6€ Emntrée/Plat ou Plat/Dessert 19 Entrée/Plat/bDessert

Peireau vimaigrette ou
Terrine maison ou
Gaspacho du moment ou
ceufs mayoe cu
Cocktail de crevettes

Poisson du moment ou
Plat du jour ocu

Tartare de beeuf I50G (+26€)

2 Boules de glace ou
fro,mages ou
cafeée et g@urmandises.

MENU ENFANT 1I2¢€

Sirop.
Finger de poulet pané, frites maisen,

Glace



[g[[/r

NOS FROMAGES

Chariot de fr@mages affinés et sélectionnés

NOS DESSERTS

Café ou thé gourmand
Champagne gourmand
Digestif gourmand
Baba gascon (Armagnac)
Pa d'ous

Panna-cotta

Salade de fruits
Meoelleux au checelat

Coupe glacée 2 ou 3 boules

Celonel

10€

I0e
I5¢
I5¢
I2¢€
Te
Te
Te
8¢

4,50¢€ / 6€
8,50¢€



